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Mesés aranyszin, fehér nugdt, citromfu pannacotta, kandirozott
gyoémbeér es szdaritott mango illataval. Zamatosan édes,
hihetetlendl friss savval, amely gyonyoriden egyensulyozza a
bor természetes édességét. Utdize nagyon hosszu, gydmbeéres
fUszeresseéggel. Arra szamitunk, hogy ez a bor a kovetkezd 30
évben egyre jobb lesz.

AZ EV

Fantasztikus pezsgd es édesbor évjarat. A varhatd kora tavaszi
hémeérseklettel indult, amely gyorsan csokkent, és lelassitotta
az érést. A nydri jégesd nehany széldultetvenyt megrongdilt,

es csokkentette a termeést. A habzdborok szdlgjét fantasztikus
kordlmeények kozott szlretelték kdzvetlendl azeldtt, hogy az &sz
elkezdett volna idedlis feltételeket teremteni a botritiszes sz616
fejlddeseéhez. Kivald koncentrdcio és komplexitds jellemzi az év
botritiszes édesborait.

DULOK

Az aszuborok alapja kilénbdzd dulékrél kerdl ki, attol fuggden, hogy
oz adott évben botritisz hol fordult el botritisz. A Medve, Uragya
és Birsalmas duldkkel szemben mindig nagyok a varakozdsaink

és hozzdk is a formdjukat megbizhatoan: aszus termésink
legtobbszor ezekrél az egyedi fekvesu teruletekrdl szarmaznak.

SZOLESZET/BORASZAT

Az aszUs (botrytis-fertézott) bogydkat kézzel valogattuk ki @
furtokbdl, és kulon taroltuk. Az aszuszemeket préeselés eldtt 24 ordn
at erjesztémusttal dztattuk. A bort rozsdamentes acéltartdlyokban
erjesztettlk, majd 225 literes francia tolgyfahorddban érleltlk 24
hénapig. A hordok 10%-a uj volt.

Torténelmileg ezen édessegi fok eléréséhez S6 kosdr kézzel szedett
aszubogyot (Ugynevezett puttonykosarat) egy Gonci hordo (136
liter) borban dztattak préselés elétt. Innen szarmazik torténelmi
neve: hatputtonyos aszu. Vagyis egyetlen hordo elédllitdsdhoz 6
vodor tiszta aszUszemet haszndltak fel.

TERMOHELY: Tokaj

FAJTAK: Furmint, Sargamuskotaly,
Hdarslevell

ALKOHOL: 12%

SAV: 7.9 gr/l

MARADEK CUKOR: 208 gr/|

ELERHETO FORMATUMOK: 0,51
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