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Ragyogo cseresznyeszin eleven, egyenletes gyongyozessel. Telt és
kirobbandan gyUmadlcsos, illatdban rézsaszirom és licsi. Kandirozott
grapefruit, tort rozsabors és eper vibrdl a friss, tiszta kortyban.

DULOK

A szolot kifejezetten erre a celra telepitett sajat terUleteinken
szUreteljUk, tudatosan megvdlasztott téketerheléssel. A Sauska
Tokaj uttord a tokaji borvidéken a chardonnay és pinot noir fajtdak
telepitésében, melyekbdl féként hagyomdanyos érlelést pezsgdket
keszitlnk. Pezsgds teruleteink kialakitdsa soran médunk volt
felfedezni és megtaldini azokat a gyongyszemeket a tokaji ddldk
sordban, amelyek nem voltak nagy becsben a multban a botritisz
hianya miatt. Eppen ez a tulajdonsdg az, ami a pezsgdkészitéshez
szUkséges: eszaki és nyugati kitettségl széléultetvényeink és

a magasabb fekveés a kulcsfontossagu tenyezdk, amelyekre
szUkségunk van. Az Istenhegyen, Padihegyen, a Medvén és a
Birsalmadson fekvé terlleteink elsérangu forrdst és végtelen
inspirdciot jelentenek szdmunkra a pezsgdkészitésben.

SZOLESZET/BORASZAT

A sz616t kézzel szedjlk és egészfurtdsen préseljuk. A must
Ulepitése utan a bort rozsdamentes aceltartdalyokban erjesztjuk

és hdzasitdsig sepréjen érleljuk. Aimasavbontds és tdlgyfahordos
érlelés nélkdl, kizardlag tartdalyban erjednek pezsgdink a friss,
ropogos, elegdns dsszhatds eérdekében. A hdzasitds kora tavasszal
torténik, a stilusunkat meghatdrozo szabdlyok betartdsaval:

a furmint alapu hazasitast chardonnay és pinot noir (fehéren
preéselve, fehérborkent) segitik, 20% kordli reserve felhasznaldsdaval.
Utobbi évrél-évre vdltozik, alkalmazkodva az évjaratok egyedi
karakteréhez.

TERMOTERULET: Tokaj

FAJTAK: Furmint, Pinot Noir, Chardonnay.
RESERVE BOR: 10%

DOSAGE: 8 gr/l

ERLELESI IDO: minimum 24 honap

ALKOHOL: 12%

SAV: 7.66 gr/l

ELERHETO FORMATUMOK: 0,3751,0,751,1.51,31. 6|
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