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ELERHETOSEG

VYLYAN SZOLOBIRTOK
ES PINCESZET

BOR-INFO

MONTENUOVO CUVEE 2020

TERMOHELY

Villanyi borvidék

Gombds és Mandolas diilé

TALAJ

Mészkd alapkézeten 16sz6s-agyagos
termétalaj

EVIJARAT - 2020

A 2020-as évjaratot korai tavasz jellemezte,
amit atlagosan meleg, csapadékban szegény
nyar kdvetett. Nem jelentett jelentds
novényvédelmi kihivast az évjarat. A szureti
hénapokat kevés csapadék, hosszan tarté

napos idGszakok, hlivos éjszakdk jellemezték.

Ennek kdszénhet6en a 2020-as évjaratban
savakban gazdag sz6l6ket sziretelhettiink.

SZURET: 2020.10.10-25

TERHELES: 50 hl/ha

FAJTAK: Cabernet franc 38%, Merlot 30%,
Cabernet sauvignon 22%, Syrah 10%

BORKESZITES-ERLELES

A fajtakat és a dil6k termését kulonalléan
kezeltik, vinifikaltuk. Az erjesztés kezdetben
nyilt, majd zart korfejtéssel tortént.

14-24 napig héjon tartottuk. Az almasav
bontasa természetes kultdraval, nagyrészt
barrique horddkban tortént. Hordds érlelés
12 hénapig tartott, 80%-uk 225 literes
magyar tolgyfa-horddkban, 20% dszok
horddkban. A tételek hazasitdsa utan a
cuvée-t még tartdlyban érleltik.

PALACKOZVA: 2022.09.23
BORASZ: T6th Sandor

KOSTOLASI JEGYZET

Illatdban mély, gazdag, megjelennek az érett
gyumolcsok és diszkrét horddfliszerek
jellemzik. Az élénk, rubinvords szinhez
lendiletes korty és savszerkezet parosul. A
kortyban harmdnikus, amelyet érett
tanninszerkezet tdmogat.

FOGYASZTASI HOMERSEKLET
15-16 "C-on ajanljuk.

ETELPAROSITAS

Az ételparositasok terén igazi Jolly Joker,
hiszen a bor maga is Osszetett izvilagu és
sokrét(. ElsGdlegesen sultekhez ajanljuk, de
jol passzol tartalmasabb, fliszeres
z6ldségragukhoz is.

TAROLAS

Erdemes par évig érlelni.

Fektetve, napfénytél védett helyen,
lehet6leg allandé h6mérsékleten
(optimalisan kb.13°C-on) taroljuk.

ANALITIKA

Alkohol: 14,40%
Titrdlhat6sav-tartalom: 5,8 g/l
Invertcukor-tartalom: 3,0 g/|
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